
CITELIOS

TRAITEUR & ORGANISATEUR DE RÉCEPTIONS

Le chantier comme 
salle de réception
Plancha & brasero installés chez vous, servis 

avec l'élégance d'une grande réception.
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L'EXPÉRIENCE CITELIOS

Une réception, pas 
un simple barbecue.
Nos cuisiniers installent la plancha ou le brasero au cœur de votre 

événement et grillent à la minute, sous les yeux de vos équipes, des pièces 

du boucher et des produits de saison. Autour du feu, un véritable service de 

réception : porcelaine, verrerie fine et directeur de réception dédié.

PARTOUT, EN TOUTE SÉCURITÉ

Sur chantier 
comme en plein 
air

Terrain, parking, cour ou 

jardin : nous nous 

adaptons à votre site.

En totale 
autonomie

Matériel, vaisselle et 

équipe : nous apportons 

tout. Le brasero 

fonctionne même sans 

électricité.

Dans les règles de 
l'art

Installation sécurisée, 

matériel contrôlé, 

normes d'hygiène et de 

sécurité respectées.
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Menu Plancha
La Garden Party

À L'APÉRITIF

Cocktail signature Citelios 

pêche blanche, agrumes, sureau 

& Blanc de Blancs 

Jus de fruits, soda light & eaux

PIÈCES SALÉES FROIDES

Finger de crabe · Cake aux olives 

Mini-quiche · Cannelé au poivron 

Sablés gourmands

BUFFET D'ENTRÉES

Salade de petites pâtes aux légumes 

Salade de thon 

Crudités assorties

À LA PLANCHA

Pièce du boucher, sauce béarnaise 

Volaille marinée thym & citron 

Calamars snackés, ail & chorizo 

Grenailles & ratatouille

DESSERTS

Tartes aux fruits 

abricot, multifruits, pomme 

Quartier de melon

CAVE & BOULANGERIE

Sélection de rosés 

Eaux Cristaline & Badoit 

Pain de campagne

L'ART DE LA TABLE

Porcelaine blanche, couverts Guy 

Degrenne, verrerie Élégance et décor 

floral.

LE SERVICE

Directeur de réception, cuisiniers et 

serveurs, du montage au rangement.
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Menu Brasero
Au feu vif

À L'APÉRITIF

Cocktail signature Citelios 

pêche blanche, agrumes, sureau 

& Blanc de Blancs 

Jus de fruits, soda light & eaux

PIÈCES SALÉES FROIDES

Finger de crabe · Cake aux olives 

Mini-quiche · Cannelé au poivron 

Sablés gourmands

BUFFET D'ENTRÉES

Salade de petites pâtes aux légumes 

Salade de thon · Crudités 

Terrine de poissons & aïoli 

Rosette & chorizo

AU BRASERO

Magret de canard 

Brochette de volaille miel & soja 

Calamars snackés, ail & chorizo 

Grenailles & ratatouille

FROMAGES

Fromages affinés de nos régions 

fruits secs, beurre & pain aux noix

DESSERTS

Buffet de tartes aux fruits 

fraise, abricot, citron, 

poire-chocolat, normande

CAVE

Sélection de rosés, eaux & café

L'ART DE LA TABLE

Porcelaine blanche, couverts Guy 

Degrenne, verrerie Élégance et décor 

floral.

LE SERVICE

Directeur de réception, cuisiniers et 

serveurs, du montage au rangement.
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NOTRE MÉTIER

Le savoir-faire d'une maison
Être traiteur et organisateur de réceptions exige un haut niveau de 

responsabilité, auquel Citelios se consacre depuis plus de dix ans. Notre 

identité place le client et le produit au cœur de chaque événement.

L'imagination de cuisiniers passionnés et l'exigence du service font naître des 

réceptions uniques, à l'image de votre entreprise et de vos équipes.

« Comme sur vos chantiers, 

chaque corps de métier compte. »

Le savoir-faire de la maison, c'est une passion transmise : cuisine, service et 

logistique, chaque métier est entretenu et valorisé.

Nous suivons le rythme des saisons pour garantir la fraîcheur de nos produits, 

et nous agissons au quotidien sur le tri et le recyclage de nos déchets.
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NOS ENGAGEMENTS

Recevoir, avec exigence

01 La sécurité avant tout
Matériel entretenu, contrôlé et 

surveillé, du montage au 

rangement.

02 Une charte RSE ambitieuse
Le bien-être de nos équipes et la 

préservation de l'environnement.

03 Vous accueillir
Disponibilité, conseil et sourire, 

pour le meilleur service.

04 Des produits de qualité
Des produits frais, choisis au 

rythme des saisons.

05 Une responsabilité sociétale
Agir aujourd'hui pour demain, 

socialement et économiquement.

06 Réduire notre impact
Une empreinte environnementale 

maîtrisée sur chaque événement.

ÉCONOMIQUE 

Optimiser nos process, 

nos offres et nos achats.

SOCIÉTAL 

Inclusion, égalité des 

chances, vivre-ensemble.

ENVIRONNEMENTAL 

Réduire l'empreinte de 

nos événements.

COMPOSONS VOTRE RÉCEPTION

Parlons de votre prochain événement

01 49 79 10 10 · commercial@citelios.fr

5 rue de la Corderie · Centra 472 · 94596 Rungis · citelios.fr 06


